[bookmark: _GoBack]三年级科技节活动

	时间
	内容
	负责人

	第1节课
	科幻电影
	副班主任

	第2节课
	科学幻想画
	副班主任

	第3节课
	纸船承重
	正副班主任

	第4节课
	
	

	中午
	探究腌制萝卜干经验分享
	正副班主任

	第5节课
	推荐一本好书
	语文老师

	第6节课
	小古文PK
	语文老师

	第7节课
	
	


说明：
1、科学幻想画主题：未来环保机器人。（每班选择三张参加校级评选）
 2、纸船承重：15分钟内用一张A4纸折叠成船，放入有水的水盆，重物为一元硬币。每一纸船沉入水中时承重者最多为胜。
 3、分享活动：将腌制的萝卜干配方进行交流，并品尝评价，评选出星级萝卜干。
 4、推荐一本好书：选用讲述故事、读后感、读书小报等不同形式介绍。
 5、小古文PK：先小组PK赛，再进行班级PK赛，评选出10名“积累小达人”。
 6、科幻电影下载：黄美萍；
    摄影：各班主任。
          三个活动报道：陈静琪、高亚莉、吴宏露。

附评价表：

萝卜腌制观察记录表       三年级（   ）班 姓名         
	项目
	萝卜腌制观察记录表            

	1
	萝卜品种
	
	

	
	红萝卜
	
	白萝卜
	
	胡萝卜
	
	心里美
	
	青萝卜
	
	半季萝卜
	

	2
	切的形状
	
	

	
	月牙形
	
	菱形
	
	丝条状
	
	圆片形
	
	不规则形状
	
	
	

	3
	晾晒前后质量的变化
	
	

	
	第一天
	（   ）克
	第二天
	（  ）克
	第三天
	（  ）克
	
	
	

	4
	腌制的容器
	
	

	
	有盖玻璃瓶
	
	无盖玻璃瓶
	
	碗
	
	陶瓮
	
	其它
	
	
	

	5
	所用佐料以及数量
	
	

	
	盐
	
	茴香
	
	生姜
	
	其它
	
	其它

	
	白酒
	
	桂皮
	
	其它
	
	其它
	
	其它

	6
	腌制天数（   ）
	

	填表说明
	1、 根据自己的制作实情，在相关内容后面打勾，或记录详实的数据。
2、 如果表格中没有符合你制作的内容，请在其它一栏后面如实填写；
3、 本表格为观察记录，用于自己的实践观察，组间对比，请如实记录。


                     萝卜干味道评价表
	姓名
	色
	香
	味
	口感脆
	总评

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	填表说明
	1、 每栏三颗星，根据情况选择给予几颗星；
2、 得星最多的学生的萝卜为最受人喜欢的腌制萝卜。
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