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          “营”在起跑线，“食”尚更健康——幼儿营养膳食与健康的实践研究                                                             
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	书籍内容摘要：

学龄前期儿童生长速度较快，对营养的需要量相对较高。他们开始接触越来越多的食物，而且对食物的选择有一定的自主性，模仿能力强，喜欢模仿家长，是儿童良好膳食习惯形成的关键时期。我们应该安排合理的膳食结构，制定良好的就餐规定，帮助幼儿形成健康的饮食模式，为其健康成长奠定坚实的基础。

学龄前儿童膳食指南：

一、食物多样，谷类为主

儿童的膳食必须是由多种食物组成的平衡膳食，才能满足其各种营养素的需要，因而提倡广泛食用多种食物。

谷类食物是人体能量的主要来源，也是我国传统膳食的主体，可为儿童提供碳水化合物、蛋白质、膳食纤维和B族维生素等。学龄前儿童的膳食也应该以谷类食物为主体，每日应提供200g~250g的谷物。并适当注意粗细粮的合理搭配。常见当然粗粮如糙米、荞麦、燕麦、玉米、全麦面包、小米、高粱、大麦等，细粮指在加工过程中去除了胚芽和糠皮的粮食，常见的有白面包、面条、米饭、饼干等。精致谷物营养不及全谷物，我们应多吃全谷物。

二、多吃新鲜蔬菜水果

应鼓励学龄前儿童适当多吃蔬菜和水果。每日供给量150~200g。蔬菜和水果所含的营养成分并不完全相同，不能相互替代。在准备儿童膳食时，应注意将蔬菜切小切细以利于儿童咀嚼和吞咽，同时还要注重蔬菜水果的品种、颜色和口味的变化，以引起儿童多吃蔬菜水果的兴趣。

深色蔬菜较浅色蔬菜营养丰富，深色蔬菜指深绿色、红色、橘红色、紫红色蔬菜，深色蔬菜富含胡萝卜素，是中国居民膳食维生素A的主要来源。

三、经常吃适量的鱼、禽、蛋、瘦肉

鱼、禽、蛋、瘦肉等动物性食物是优质蛋白质、脂溶性维生素和矿物质的良好来源。每日提供的各种动物性食品总和量100g~125g，每天交替食用。肉类中铁的利用较好。鱼类特别是海产鱼所含不饱和脂肪酸有利于儿童神经系统的发育。动物肝脏含维生素A极为丰富，还富含维生素B2、叶酸等。海贝类产品含锌丰富，建议一周食用一次。

四、每天饮奶，常吃大豆及其制品

奶类营养成分良好，是天然钙质的极好来源。儿童摄入充足的钙有助于增加骨密度，从而延缓其成年后发生骨质疏松的年龄。因此，对处于快速生长发育阶段的学龄前儿童，应鼓励每日饮奶，每日饮用300-600ml牛奶。芝麻、小虾皮、小鱼、海带等也含有一定量的钙。

大豆是我国的传统食品，含丰富的优质蛋白质、不饱和脂肪酸、钙及维生素B1、维生素B2、烟酸等。每天适量补充豆制品。

五、膳食清淡少盐，喝白开水，少喝含糖高的饮料

在为学龄前儿童烹调加工食物时，应尽可能保持食物的原汁原味，儿童的膳食应清淡、少盐、少油脂，并避免添加辛辣等刺激性物质和调味品。

学龄前儿童的胃容量小，又活泼好动，容易饥饿。应通过适当增加餐次来适应学龄前儿童的消化功能特点，以一日“三餐两点”制为宜。通常情况下，三餐能量分配中，早餐提供的能量约占30%(包括上午10点的加餐)，午餐提供的能量约占一天的40%(含下午3点的午后点)，晚餐提供的能量约占一天的30%(含晚上8点的少量水果、牛奶等)。

学龄前儿童新陈代谢旺盛，活动量大，所以营养素需要量相对比成人多。水分需要量也大，建议学龄前儿童每日饮水量为1000-1200ml。

目前市场上许多含糖饮料和碳酸饮料含有葡萄糖、碳酸、磷酸、咖啡因等物质，过多地饮用这些饮料，不仅会影响孩子的食欲，使儿童容易发生龋齿，而且还会造成能量摄入过多引发肥胖，不利于儿童的健康成长。

我们提倡为幼儿提供均衡膳食、建立合理的饮食制度、培养幼儿良好的饮食习惯、创设良好的饮食环境，从而促进幼儿健康成长！



	阅读心得：
俗话说“民以食为天”，可见“食”在人们生活中的重要性。尤其是幼儿园孩子们的膳食，如何既做到科学营养配餐，又做到美味可口，宝宝爱吃，相信这是大部分家庭比较头疼的问题。今天的这篇文章给了我们很好的解答，也为我们的课题研究提供了很好的理论依据，让我们在研究实践过程中找准方向。

这篇文章不仅适合幼儿园借鉴，也适合向家长们推广，使家长更进一步的了解幼儿膳食搭配得科学性、合理性、营造性，帮助家长们了解和纠正固有的饮食理念，更好的与幼儿园衔接，做好幼儿离园后在家庭中的膳食营养互补，最大化的实现家园一致，共同促进幼儿的身体健康。

我们还可以结合这篇文章的内容，给家长们开展一次有意义的膳食会议，从而促进家长在家里也能积极配合幼儿园工作，培养幼儿们良好的饮食习惯。

幼儿园也可以用“云参观”的形式带领家长们参观幼儿园的厨房重地。了解厨房整体环境的干净整齐，有序的食品归类摆放，用料的优质精细，尤其是少库存管理，能保证我们的幼儿吃到更新鲜的食物，无处不透露出我们幼儿园的良苦用心。也是对学校食品安全文化的一种宣传教育，让家长对学校更放心。
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