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1、 教学目标
1.说明食物腐败的主要原因。
2.学会运用科学探究的一般过程解决实际问题。
3.运用科学方法解释生命科学的有关问题。
二、教学重难点
重点：1.说明食物腐败的原因。
          2.学会运用科学探究的一般过程解决实际问题。
3.运用科学方法解释生命科学的有关问题。
难点：1.学会运用科学探究的一般过程解决实际问题。
2.运用科学方法解释生命科学的有关问题。
三、课前准备
    腐败食物（草莓、芒果、香蕉、梨、番茄等），澄清的肉汤、草莓汁、番茄汁，锥形瓶，酒精灯，烧杯，滴管等。
4、 教学步骤
1.展示各种食物腐败的图片（一部分为学生兴趣小组实验成果）。
引导学生思考：引起食物腐败的原因可能是什么？
    2.介绍并分析巴斯德“鹅颈瓶实验”。
3.探究活动
（1）学生4人小组，讨论完成实验设计方案
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教师巡视，并对学生进行指导。
   （2）暂停讨论，各实验小组针对本组讨论中遇到的困难，寻求兴趣小组同学的帮助，共同解决设计实验方案过程中面临的困难。
   （3）小组继续讨论并完成实验设计方案。
（4）展示2个小组实验设计方案，全班相互讨论、交流、评价。
    小组讨论提纲：为什么这么设计实验？设计的实验变量能验证假设吗？变量是如何控制的？实验方案具有可操作性吗？
（5）兴趣小组同学展示实验过程视频，进一步讨论探究实验需要完善的地方？
（6）4人小组进一步完善实验设计方案。
（7）出示探究评价量表，指导学生进行评价。
4.指导生活
图片展示生活中各种各样保存食物的方法
4、 板书设计
                      探究食物腐败的原因
          原因                                食品保鲜原理
（微生物的大量生长和繁殖 ）             （抑制微生物的生殖和繁殖）
