常州市滨江中学膳食委员会
 2020-2021学年度第一学期工作计划
膳食管理委员会是参与学校管理的一个常设机构，主要任务是协助学校加强食堂管理，改善全校师生的伙食，提高饭菜质量，控制饭菜价格，保护师生用膳的合法权益。

一、建立膳食管理组织机构、制定管理章程

为了协助学校加强学校食堂的管理好，发挥好后勤、饮食服务与师生之间的"桥梁"和"纽带"作用，提高饭菜质量，更好地服务于广大师生，特成立学校膳食管理委员会，机构组织与具体名单见《常州市滨江中学膳食委员会人员名单》，管理章程见《常州市滨江中学膳食委员会章程》。

二、严格各项管理措施、抓好每一个管理环节

1、规范落实食堂安全卫生制度

学校食堂管理负责人全面、规范落实食品安全卫生管理制度，严格执行食品加工重要环节的操作规范及出现食品问题后的应急措施，积极组织食堂从业人员做好采购与运输、入库与存储、加工与保鲜、烹饪、分餐与留样、洗涤与消毒六个环节的具体工作，同时，加强食堂环境、卫生、菜谱菜价公示等相关管理工作。

2、建立监督、检查制度

 (1)对食堂工作人员监督。

膳食管理委员会值日人员负责监督食堂工作人员规范操作情况,要求食堂所有工作人员必须持有效健康证上岗,如发现人员身体不适或生病必须休息,接受治疗,恢复健康后方可上岗,食堂工作人员上班时间必须按规定穿工作服、戴工作帽,进入备餐间时须进行二次更衣。

 (2)对食品采购的监督。
膳食管理委员会值日人员监督食品原料及辅料的采购,确保食品原料及辅料进货渠道规范,新鲜,无过期、变质食品进入食堂并做好索证索票工作。
    (3)对食品清洗的监督。督促食堂工作人员按规范进行原料的捡择、清洗,做到干净无异物,并按规定进行切配。
    (4)对食堂烹饪的监督。监督食堂工作人员按规范对食品进行烹饪,确保饭菜烧制时间到位,味道可口,监督食堂必须将当天所采购的原料全部供应给学生。
(5)对食堂卫生的监督。督促食堂工作人员认真进行餐具的清洗,做到无残留、无油渍,并按规范做好餐具的消毒工作,每天下班前认真做好食堂内外卫生打扫,做到无杂物、无污迹、无异味。

3、开展市场调查

组织膳管会成员，定期或不定期进行市场物价调查，确保主辅原材料价格、菜肴原材料费不高于市场零售价，从而监督、协助食堂搞好成本核算，审核每周菜单，维护师生的权益。

4、建立例会制度

为了及时收集和反馈同学的意见，不断总结管理经验，提高管理水平。定期召开膳食管理委员会成员会议，全体会议每学期二次，部分成员会议一月一次，及时了解食堂管理、饭菜质量、师生意见、收支平衡等相关情况。

5、做好宣传工作

膳管会将通过网络、宣传橱窗、黑板报等形式大力作好宣传工作，积极倡导和教育学生科学饮食、文明用餐，让广大同学自觉参与学校民主管理，为全校师生创造一个清洁、有序、舒适、文明的就餐环境。

6、推行公示与监管制度

学校在食堂醒目位置公示采购主要原材料价格、供应菜肴价格等内容，在学校门户网站公布膳管会名单和监督电话，每星期公布下周带量菜单。同时，每个学期进行一次的教师、学生对膳食情况的问卷调查，并且进行统计、汇总、公示，在各食堂内设立意见箱，让校内师生及时地反馈对食堂服务的工作情况，让广大师生自觉地参与学校膳管会的管理工作，维护师生权益。
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