                               常州大馄饨  

馄饨是起源于中国北方的一道民间传统面食，已有上千年的历史。馄饨是用薄面皮包肉馅儿，下锅后煮熟，食用时一般带汤。三（1）班的小朋友来自全国各个地方，而全国各地的馄饨各式各样。每个小朋友可能只对自己家乡的食物有所了解，而对常州这个他们的第二故乡的食物可能并不了解，通过这节课希望可以让教室里的孩子更加了解、更加热爱常州的美食，更加热爱常州这个美丽的城市。
教学目标：通过这节课学生了解馄饨的基本知识，并通过动手实践掌握常州大馄饨的基本包法。在实践过程中培养学生发现问题解决问题的能力。

教学准备：视屏，图片，PPT，馄饨皮，馅料等
教学过程：
导入。通过谜语激发学生好奇心，进而积极投入到综合实践活动中来。
二、通过视频、图片详细分解常州大馄饨的包法，进行方法指导（包10个）。

三、巡视过程中发现问题，引导学生尝试解决问题，进一步培养学生解决问题的能力。

四、再次实践并评选包的好的，符合常州大馄饨标准的馄饨（包10个）通过学生的相互评价来进一步总结常州馄饨的特点并进行延伸

教学反思：包馄饨的分解步骤应该放在学生分组之前就要讲解，这样可以避免部分学生分组后不认真观看，导致后面动手实践过程中出现较多的问题。
