                               常州大馄饨  

教学目标：通过这节课学生了解馄饨的基本知识，并通过动手实践掌握常州大馄饨的基本包法。在实践过程中培养学生发现问题解决问题的能力。

教学准备：视屏，图片，PPT，馄饨皮，馅料等
教学过程：
导入。

师：今天的综合实践课我们先来猜个迷语。

    后门口，一群鹅，客人来，赶下河。
师：馄饨是起源于中国北方的一道民间传统面食，已有上千年的历史。馄饨是用薄面皮包肉馅儿，下锅后煮熟，食用时一般带汤。今天我们就来学一学怎么包馄饨。我们班的同学都是来自全国各地的，每个地方的馄饨都有不同的叫法，不同的包法。

师介绍馄饨在不同地区的不同叫法。
师：小朋友们来自全国各地，但是现在都在我们常州吕墅小学上学，那我们今天这节课就来学一学常州大馄饨的包法。

师展示图片指导方法，生动手实践（包10个）。

师：老师在看你们包的时候发现了一些问题。

师呈现问题。

师：小朋友们，你们能不能说说你们可以怎么解决这些问题呢？

生讨论回答。

那解决完这些问题我们再来动手试试谁包的既正确又美观。学生实践（包10个）

互相点评。

师总结：包馄饨是我们每个同学生活中再平凡不过的事了，但是通过这节课我们发现再平凡的事如果不认真做也是做不好的。那同学们包馄饨的方法正确了，也比第一次包更美观了，但是最终我们是要把它下到水里吃到肚子里的，我们的馄饨还要看能不能下到水里不破才算是真正成功了。

教学反思：
