土豆松

材料准备：大土豆500克，精盐，味精，白糖，花生油各适量。
制作过程：
1、将土豆洗净切成细丝，放入碗中加适量精盐，味精拌匀腌制。

2、：锅置火上，加花生油烧热，将腌好的土豆丝两次下入锅中，炸至浮起，捞出控净油，加入盘中，再加少许精盐，味精，白糖拌匀即成。
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