《食品添加剂》教学设计
教学目标：
1、了解常见的食品添加剂的性质和作用。
2、了解正确的挑选安全放心食品的方法。
3、树立安全使用食品添加剂的意识。
教学重点：常见的防腐剂、着色剂、膨松剂、调味剂。
教学难点：引导学生正确科学看待食品添加剂。
教学过程：
1、 创设情境，引入课题 
民以食为天，同学们对食品有什么样的要求？如何能达到这样的要求？
思考、讨论。
现代食品加工都运用了食品添加剂。那么到底何谓食品添加剂呢？你所知道的食品添加剂都有什么呢？
 

介绍自己所知道的食品添加剂。 认识几种常用的食品添加剂
2、 新授

（一）、假设你要开一家蛋糕店，你对产品有哪些方面的设计，会加入哪些种类的食品添加剂，以满足消费者的需求？ 

介绍膨松剂、调味剂、着色剂、防腐剂
1、通过介绍苯甲酸的毒副作用倡导使用山梨酸钾间防止食物腐败的方法有哪些？ 

2、根据自己的生活经验讨论延长食品保存时介绍防腐剂山梨酸钾和苯甲酸。
[讨论]：需要加入膨松剂、调味剂、着色剂、防腐剂等。
思考，提出自己的猜想。为好吃，吸引顾客，加入膨松剂、调味剂、为好看加入着色剂、为保存加入防腐剂
（二）、观看录像， 思考讨论
学生通过讨论领会：食品不安全事件是不法分子滥用食品添加剂或在食品中添加了违禁物质而造成的，不能将食品的不安全归罪于食品添加剂。只要正确规范的使用食品添加剂是安全的必要的。
三、小结 


通过这节课的学习，你收获了些什么？ 
